Solska ulica 23
3330 Mozirje

38. drzavni festival TURIZMU POMAGA LASTNA GLAVA

TEMA:
OKUSNI ZAKLADI: Lokalni kulinari¢ni spominki s trajnostnim
pridihom

OSNOVNA SOLA MOZIRJE
MEDENJAKI PO MOZIRSKO Z JABOLCNIMI KRHLJI

v

Avtorji: Vid Brinovsek, Ziga Furland, Zan Kova¢, Maj Krajne, Marko RoZanc

Mentorici: Dasa OreSnik in Simona Fortek Dolinsek

Mozirje, marec 2024
Solsko leto 2023/2024



Zahvaljujemo se vsem, ki so nam pri oblikovanju naloge in spota pomagali - posebe;j $e kuharici
podruzniéne $ole in ¢lanici aktiva kmec¢kih Zena Smihel, Nadi. Zahvaljujemo se tudi vsem

sodelujo¢im drustvom iz Mozirja.
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1 UvOD

Osnovna Sola Mozirje pogosto sodeluje z okoliskimi drustvi, ki so tudi pri tem projektu z
veseljem priskocila na pomoc¢ s sodelovanjem in izdelki oziroma delom, za kar se jim iskreno
zahvaljujemo.

Potrebovali smo ve¢ sreCanj, da smo uskladili sestavo in videz izdelka. Odlocili smo se za
razli¢ico medenjakov, za ime medenjaki po mozirsko z jabolénimi krhlji. Odlocitev za
medenjake je padla, ker dobro poznamo ¢ebelarsko druzino v Mozirju, ki je prisla na dan
tradicionalnega zajtrka tudi predstavljati svoje izdelke na Solo in tudi ker je na Soli ¢ebelarski
krozek. NasSi medenjaki niso le navadni medenjaki, ampak so medenjaki po mozirsko, to pa
zato, ker imajo dodano meto, saj je v kraju moéno zelis¢arsko drustvo Sipek. Za narisane
tulipane na medenjaku pa smo se odlocili, ker so tulipani nekakSen simbol Mozirskega gaja, s
tem pa tudi Mozirja. Idejo je dobil eden od ucencev, ker je videl, da so tulipani upodobljeni
drustvo Franca Praprotnika, smo se odlo¢ili, da dodamo jabol¢ne krhlje in na ta na¢in vpeljemo
Se tradicijo. S pripravo vseh vrst peciva ima izkusnje aktiv kmeckih Zena iz Smihela, s katerimi
SMo se povezali za pomo¢ pri pripravi oziroma peki izdelka.

Cilj nase naloge je, da bi predstavili kulinari¢ni proizvod, tipi¢en za Mozirje, posredno pa da
bi predstavili nasa drustva v Mozirju, da bi kraj promovirali z naSim izdelkom, da bi bilo Se
bolj prepoznavno. Najveé;i cilj in izziv je, da zdruzimo razli¢na drusStva in njihove izdelke v en
skupni proizvod, ki Mozirje predstavlja na ve¢ ravneh. Saj veste — zdruzeni smo mocnejsi.
Proizvod bo imel tudi uporabno vrednost, upamo, da bo predstavljen v izlozbi TIC-a kot eden
od tipi¢nih mozirskih izdelkov, ki so na voljo turistom. Hkrati je to eden od izdelkov, Ki
predstavljajo tudi Solo, lahko bi ga prodajali tudi na Solskem bazarju ob vsakoletni dobrodelni

prireditvi.



2 KRATKA PREDSTAVITEV DRUSTEV, S POMOCJO KATERIH
NASTAJAJO MOZIRSKI MEDENJAKI Z JABOLCNIMI KRHLJI

2.1  Sadjarsko drustvo Franca Praprotnika

Sadjarsko drustvo Franca Praprotnika je bilo ustanovljeno ze 26. septembra 2003. Ustanovljeno
je bilo po mozirskem sadjarju in ravnatelju Francu Praprotniku (1849-1933). Franc Praprotnik
je bil znan po tem, da je vsem odli¢nim u¢encem podaril sadiko jablane. Drustvo so ustanovili
tocno 70 let po Praprotnikovi smrti.

Ciljna naloga drustva je stalna skrb za obvesCanje in izobrazevanje o ekolosko prijaznejsih
tehnologijah pridelovanja sadja. Drustvo prireja sadjarske razstave s ¢ebelarji in zeliS¢arji na
Osnovni $oli Mozirje. Skrbijo tudi za sadni Solski vrt, ki se nahaja blizu gasilskega doma v
Mozirju. Predsednik sadjarskega drustva je Jon Kanyjir.

Uspelo se nam je dogovoriti za intervju z novim predsednikom sadjarjev, Jonom Kanjirjem.

Obiskali smo ga v Solskem sadovnjaku ter se dogovorili za sodelovanje v tem projektu,

zagotovili nam bodo namre¢ jabolka, iz katerih bo nastala nasa priloga medenjakom — jabol¢ni

krhlji.

2.2 Cebelarska druZina Janeza Goli¢nika Mozirje
Cebelarska druzina je bila v Mozirju ustanovljena davnega leta 1925, Steje pa kar okoli 60
¢lanov. Poleg redne dejavnosti druzina posveca veliko pozornost vzgoji mladih cebelarjev v
krozku na Osnovni $oli Mozirje, zelo aktivno deluje v okviru Cebelarske zveze Sasa.
S &ebelarskim drustvom smo se dogovorili za cvetli¢ni med za nase mozirske medenjake. Zal
se Se nismo uspeli uskladiti za obisk ¢ebelnjaka v Mozirskem gaju, saj so po poplavah prostor

prenavljali, se imamo pa namen s ¢ebelarji srecati v marcu.



2.3 Drustvo zeli§¢arjev Sipek
Zelis¢arsko drustvo vodi gospa Terezija Plaznik, obstaja pa Ze od leta 2009. Z njimi smo se
povezali zaradi mete. Za intervju in ve¢ informacij se zal nismo Se uspeli dobiti, bomo pa to

izvedli $e do trznice.

2.4 Aktiv kme&kih Zena Smihel
Clanica aktiva kmeckih Zena iz Smihela nad Mozirjem, kjer je tudi podruznica OS Mozirje, je
tudi tamkaj$nja kuharica Bernarda Pac¢nik. Z njo smo se dobili za intervju, da bi najprej
pridobili ve¢ informacij o njihovem delu in da se dogovorimo o moznosti za sodelovanje pri
zami$ljenem turistiénem proizvodu.
Z nami je delila tudi recept za medenjake, ki smo ga skupaj malo prilagodili. Da bi bili

medenjaki posebni, smo se odlo¢ili za dodatek mete. Gospa Bernarda nam je pomagala tudi pri

peki medenjakov.




3 PRIPRAVA NASEGA TURISTICNEGA PROIZVODA

3.1 Ideja
Najprej smo s pomocjo brosur iz TIC-a zbirali podatke o drustvih v okolici, ki se ukvarjajo z
dejavnostmi, katerih izdelke bi lahko uporabili kot del nasega kulinaricnega spominka. ldeje
smo zbirali cel mesec, nato pa se odlocili za medenjake z meto in jabol¢ne krhlje, zraven pa da
bi postregli zeli§¢ni, metin, ¢aj. Zakaj smo se odlocili za to in s katerimi drustvi je to povezano,

je ze razlozeno v uvodu.

3.2 Recept za naSe mozirske medenjake
Recept so nam posredovale kmecke zene iz aktiva. Recept naj bi vedno uspel... Ker smo zeleli
biti pri proizvodu inovativni, smo dodali Se zelisCe, in sicer meto. V Mozirju je moc¢no tudi
Drustvo zeli$¢arjev Sipek. Najprej nismo bili prepri¢ani, ali medenjaki sploh delujejo okusno

Vv kombinaciji z meto, a smo vseeno se odlocili, da bomo poskusili.

Sestavine:
— 50 dag moke,
— zlicka sode bikarbone,
— 15 dag prekuhanega in ohlajenega medu,
— 15 dag sladkorja v prahu,
— 30 dag masla,
— 2 jajci,

— Scepec cimeta ali nageljnovih Zbic,

— nadrobljena meta.

Postopek:
V skledo z moko damo med, maslo, sladkor in jajci. ZmeSamo. Dodamo nadrobljeno meto,
sodo bikarbono in cimet. Zamesimo testo in ga pustimo pocivati, vsaj pol ure. Oblikujemo

kroglice in jih polagamo na peka¢. Pe¢emo pri 180 °C priblizno 10 minut.

3.3 Peka in okrasevanje
Dobili smo se po pouku in s pomoc¢jo kuharice podruznice in ¢lanice aktiva kmeckih zena
Smihel tudi zamesili testo, ga pustili poéivati ter nato oblikovali medenjake. Medtem smo se
zelo zabavali, drobili smo meto, ki smo jo naknadno vgnetli v maso za medenjake. Oblikovali
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smo kroglice in jih polagali na pladenj. Medenjake smo pekli priblizno 10 minut na temperaturi
180 °C. Medenjake smo Se tople okrasili z barvami, tulipane smo narisali pisane. TakSen je

tudi Mozirski gaj — pisanih barv, sploh spomladi.

§
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3.4  Pakiranje turisti¢cnega spominka
Ker je tema trajnostna in ker je zelo pomembno, da damo na trg ¢im manj embalaze, smo se
odlo¢ili za pakiranje v papirnati oziroma kartonski Skatlici, ki pa ni navadne kvadratne oblike,
ampak v obliki kroga. S pomoc¢jo tajnice in mentoric smo izdelali Se nalepko z imenom
proizvoda in logotipom nase Sole. Na logotipu sta tudi kapljica in svin¢nik kot simbol Sole, ti

dve figuri pa bomo uporabili tudi pri predstavitvi na turisti¢ni trznici.

4 TRZENJE IN PROMOCIJA NASEGA IZDELKA

Nasi medenjaki po mozirsko s krhlji se bodo promovirali kot kulinari¢ni izdelek Mozirja.
Medenjake bi lahko izdelovali v Soli, na primer tudi v podaljSanem bivanju ali pri urah
gospodinjstva. OkoliSka omenjena druStva bi nam zagotavljala sestavine za peko, Sola pa
poskrbi za embalaZo in nalepko. Na nalepko bi vkljucili tudi imenovanja sodelujoc¢ih drustev.
Pri peki (priprava testa) bi nam pomagale ¢lanice aktiva kmeckih Zena.

Izdelek bi se oglaseval na TIC-u, na Solski spletni strani in pa prek sodelujo¢ih u€encev in

drustev. Lahko bi se tudi objavil v lokalnem ¢asopisu Savinjske novice.



5 VIRI/LITERATURA

Ustni viri razli¢nih ¢lanov drustev in slike iz nasega in njihovega lastnega arhiva.

Knjiga Mozirje.

Glasilo ob¢ine Mozirje 2022 in 2023.

Sadjarsko drustvo Franca Praprotnika Mozirje: 20 let, izdana 2023.

Cebelarska druzina Janeza Goli¢nika: http://www.cz-sasa.si/devetdeset-let-cebelarske-
druzine-janeza-golicnika-mozirje/.

Sadjarsko drustvo Mozirje: http://www.sadfp-mozirje.si/.



PRILOGA 1: POVZETEK

POVZETEK

Osnovna $ola Mozirje

Solska ulica 23, 3330 Mozirje

Tel.: 03 839 2730

E-posta: 0-mozirje.ce@guest.arnes.si

NASLOV NALOGE: MEDENJAKI PO MOZIRSKO Z JABOLCNIMI KRHLJI

Avtorji:

1. Vid Brinovsek, vidb@os-mozirje.si, 7.b

2. Ziga Furland, zigaf@os-mozirje.si, 7.b

3. Zan Kovag, zank(@os-mozirje.si, 7.b

4. Maj Krajnc, majk@os-mozirje.si, 7.b

5. Marko Rozanc, markor@os-mozirje.si, 7.b

Mentorici: Dasa Ores$nik (dasa.oresnik@os-mozirje.si) in Simona Fortek Dolinsek
(simona.fortek.dolinsek@os-mozirje.si)

Povzetek:

Za izdelavo naSega kulinaricnega spominka je bilo potrebno sodelovanje z razli¢ni okoliskimi
drustvi. Najbolj aktivno smo se povezali s sadjarskim drustvom in aktivom kmeckih zena.

Pri proizvodu bo potrebno tudi tesno sodelovanje s ¢ebelarskim in zeliS¢arskim drustvom.

Za medenjake smo se odlocili zaradi ¢ebelarskega drustva, Ki je v Mozirju, za narisane tulipane
pa zaradi Mozirskega gaja in hkrati tudi ve¢je dodane vrednosti, predvsem estetsko. Ker smo
zeleli dodati $e nekaj, smo se odlocili za meto. ZeliS¢arsko drustvo smo tako vpletli z idejo za
zeliS¢ni ¢aj, eksperimentirali pa smo Se z dodano meto v medenjakih. Predstavnica aktiva
kmeckih Zena nam je pomagala spe¢i medenjake in pripraviti jabol¢ne krhlje.

Za uspesno izdelavo kulinari€énega spominka je potrebno predvsem medsebojno sodelovanje
razli¢nih drustev, hkrati pa pomo¢ TIC-a Mozirje, ki bi opravljal tudi promocijo naSega izdelka.
V svojih prostorih imajo namreC ze razstavljene in pripravljene za prodajo Stevilne artikle
lokalnih ponudnikov, mi pa zelimo, da so tudi nasi mozirski medenjaki med njimi. Za izdelavo
turisticnega spominka bo potrebno vkljuc€iti tudi ¢im ve¢ mladih in pa obfanov, kot pomoc¢
druStvom.

Izvod naloge bo shranjen v Solski knjiznici, svoje izvode pa imamo tudi vsi avtorji in mentorici.

Klju¢ne besede: medenjaki z meto, jabol¢ni krhlji, mozirska turisti¢na drustva, medsebojno
sodelovanje turisti¢nih drustev in Sole
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PRILOGA 2: OKVIRNI NACRT PREDSTAVITVE NA
TURISTICNI TRZNICI

Na turisti¢ni trznici bo sodelovalo vseh pet u¢encev sedmega razreda, ki so ustvarjali

in pripravili kulinari¢ni spominek Medenjaki po mozirsko z jabolc¢nimi krhlji. Pri
proizvodu so sodelovala naslednja drustva: Aktiv kmeckih Zena Smihel, Cebelarsko
druzina Mozirje, Zelisc¢arsko drustvo Mozirje in Sadjarsko drustvo Franca Praprotnika
Mozirje.

Na stojnici bi pripravili reklamne letake vseh teh drustev. Okrasili bi jo tudi s tulipani,
ki so simbol Mozirskega gaja v Mozirju in likovnimi izdelki uencev Sole na temo
Cebelarstva, sadjarstva in tulipanov. Na stojnici bo tudi velik Sopek tulipanov iz Mozirskega
gaja. Ravno v Casu trznice bodo namrec¢ verjetno ze zacveteli prvi. Upamo, da nam uspe
pridobiti $e panjsko konénico, ki bi jo vkljucili na stojnici.

Spominek je sestavljen iz medenjakov, porisanih v obliki cveta tulipana, v katerem je
dodana meta in prilozeni so tudi jabol¢ni krhlji. Izdelek bo v papirnati okrogli embalazi.
Na stojnici bi ponudili nekaj Skatlic naSega kulinari¢nega spominka, sicer pa jabol¢ne
krhlje in same medenjake, ki bi jih lahko mimoido¢i poskusali in ob tem naredili
kakSen pozirek zelis¢nega metinega ¢aja.

Ucenci bodo imeli majice z logotipom svoje Sole. Tam bi bila tudi maskota naSe Sole
(kapljica ali svin¢nik), ki bi promovirala naso ponudbo na vsem predstavitvenem
Prostoru, hkrati pa bi sluzila za popestritev.
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PRILOGA 3: IZJAVA SOLE, DA SO UCENCI IN STARSI
SEZNANJENI S POTEKOM FESTIVALA IN SOGLASAJO Z
JAVNIMI OBJAVI V ZVEZI S FESTIVALOM

Starsi vseh sodelujocih otrok so seznanjeni s potekom tekmovanja in soglaSajo z javno objavo

rezultatov in objavo fotografij.

Mozirje, 4. 3. 2024 Mentorici: Dasa Oresnik in Simona Fortek Dolinsek
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